Těstoviny  fantasio
10 porcí
vepřová plec                800g
zak. smetana               200g
cibule                            100g
 rajský protlak              110g
drcená rajčata              110g
mozzarela                      200g
těstoviny                        600g
mletá paprika                  30g
bazalka, sůl, olej
Cibuli zpěníme, přidáme pomleté maso a osmahneme. Podlijeme vodou, osolíme a okořeníme. Vmícháme protlak, drcená rajčata, mletou papriku a dusíme. Uvařené těstoviny smícháme s podušenou směsí , bazalkou a zakysanou smetanou a dáme na vymaštěný plech. Poklademe plátky mozzarely a zapečeme.
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